/" "\ a4l 1997 Krtighand delcatfs "\
NSNS SN NS

CIALDE

NSNS\
/N NN
NSNS\
/NN N
NSNS
/NN N
NSNS\
/NN N
NSNS\
NN\
NSNS\

TOP QUALITY

Die reiche Tradition der Familie Martinelli kommt am besten in dieser
groBen Mischung zum Ausdruck - Resultat einer Jahre langen Selektion
der besten Kaffeesorten der Welt. So ist eine Kaffeemischung entstanden
mit einem angenehmen und intensiven Aroma, welche der italienischen
Leidenschaft fiir den Kaffee Espresso voll und ganz entspricht.

HERKUNFT Indien (Arabica und Washed Robusta) Brasilien
natuerlichen und descascado), Kolumbien, Uganda
=== = ( ) g
S~ N N KOMPOSITION V00000000 2% Aravica - 8% Robusta
CREMA -0000000000 -+
KORPER -0000000000 -
AROMA INTENSITAT - 0000000000 -
DUFTNOTEN Schokolade, Karamell, Whiskey-Creme, Trockenobst
) et i S PERSISTENZ - 0000000000 +
o LA AN ANG VANC T
FILTRO MONODOSE PER KOFFEIN 1.25 %
ESPRESSO SELEKTION Cup tasting beim Kauf der Kaffeesorten im Her-
kunftsland
AN > . ROSTUNG Langsame Roéstung “all’Italiana” im traditionellem
INGLE-SERVING ESPRESSO’P! . .
./ \FINZELPORTION FUR ESPRESSOWRFFEE,  / \ Trommelrdster; spezielles Réstungsrezept bei com-
. T ANANY putergesteuerter Uberwachung
N\ N\ REIFUNG In Silos 7 Tage lang

QUALITATSKONTROLLE Laseranalyse, um den Réstungsgrad im Innern der
Bohne zu kontrollieren. Cup tasting des fertigen
Produkts

ANWENDUNG Espresso Machine fur Kaffeepads (ESE Standard)

UMWELTPROTOKOLL

* 100%er Einsatz von erneuerbarer Energie fiir die Produktion aller unserer
Kaffeemischungen und Anwendung von intelligenter Energieverwaltung

* Katalysator zwecks Emissionsverminderung gemaf Kyoto-Protokoll

» Strenges Protokoll fiir interne Miilltrennung und Wiederverwendung des Kaf-
feeriickstands als natiirliches Produkt

HINWEIS ZUR SENSORISCHEN ANALYSE

« CREMA
Bewertung der Crema auf Grund der Parameter Struktur, Dauer, Konsistenz,
Elastizitat und Farbe

+  KORPER
Beschreibt die Dichte, Weichheit und Viskositat des Produkts

+ AROMAINTENSITAT
Die Starke der wahrgenommenen Duftnoten des Produkts

* PERSISTENZ
Bezieht sich auf das Anhalten des Nachgeschmacks im Mund

ERHALTLICH ALS:
Boxen von 150 und 18 Pads

OMKAFE srl - Via Aldo Moro 7, 38062 Arco (TN) Italy - T. +39 0464 552761 - info@omkafe.com - www.omkafe.com



